
Ražena aroma hleb
Izuzetno sočan raženi hleb sa bogatom mešavinom semenki, sojinih pahuljica i celog zrna raži.

Ražena Aroma je hleb punog karaktera, gde se duboka, zemljana nota raži spaja sa iznenađujućom
sočnošću i bogatstvom ukusa. Njegova tajna leži u posebnom načinu pripreme zrnevlja, kojim se
budi njihova skrivena aroma i prirodna slatkoća. Sojine pahuljice i celo zrno raži daju mu
jedinstvenu, vlažnu strukturu, dok suncokret, lan i proso zaokružuju ukus orašas琀椀m notama.
Rezultat je hleb koji ostaje svež i mekan danima.

Uz šta ide: Sirevi · Doručak i namazi · Meso
Sastojci: Raženo brašno, Voda, Raž zrno, So, Sojine pahuljice, Proso, Suncokret, Lan, Ječmeno sladno
brašno.
Alergeni: Gluten, Soja · Rok trajanja: 20 dana

1600 g

Raženi hleb sa mešavinom semenki i zrna
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