Raz Lan hleb™® &

Razeni hleb sa proklijalim zrnima lana i mlevenim lanom

Razeni hleb sa hladno mlevenim i proklijalim lanom. Prepoznatljiv orasast ukus, so¢na tekstura i
dugotrajna sveZina.

Pazljivo kreirana receptura na bazi raZzenog brasna i prirodnog kiselog predtesta donosi ovom
hlebu sofisticiran, orasast ukus lana uravnotezen blagom kiselkastom notom. Inovativna upotreba
hladno mlevenog i proklijalog zrna lana obezbeduje izvanrednu so¢nost, dok topla, zemljana
aroma razi dolazi do punog izrazaja. Zahvaljujucdi specifithom zanatskom nacinu pripreme, ova
premium vekna garantuje dugotrajnu svezinu i mekanu teksturu, prilagodenu najvisim
standardima restorana i hotela. Ne sadrzi pSeni¢no brasno.

Uz sta ide: Sirevi i delikatni namazi - Meso i Riba - Topla jela i sosevi

Sastojci: RaZzeno brasno, voda, lan 11,0 % (proklijalo seme lana (lan, voda), mleven lan, seme lana), so.
Alergeni: Gluten - Rok trajanja: 20 dana
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Sa proklijalim Duga Bez psenice Bogat Posno & Bogato Bez aditiva i Klikni ili skeniraj za
zrnima fermentacija semenkama Veganski vlaknima konzervansa vise informacija.
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