DIVLJI hleb

Psenicni hleb fermentisan kiselim testom na bazi speltinog startera neto masa

SASTAV

PsSenicno brasno, voda, jecmeno sladno brasno, so, kvasac, speltino
brasno, speltino brasno integralno, enzimi.

ALERGENI

Gluten (iz p3enice,spelte i je€ma)

MozZe sadrzati tragove kikirikija, orasastih plodova, susama i soje.

(Posno & Veganski) (Ruéno mesen proizvod)

NUTRITIVNE VREDNOSTI NA 100 G

Nutritivna vrednost nal00g

Polupeceni psenicni hleb fermentisan speltinim
starterom. Projektovan za dopeku u restoranskim

pecima, donosi ekstremnu hrskavost, rusti¢nu

'dijamant' koru i intenzivnu aromu kiselog testa. Energija 1067 kJ / 252 keal

Masti 0,73 ¢g
IDENTIFIKACIJA

od kojih zasi¢ene masne kiseline 0,15¢g
Sifra proizvoda HC-DHPF400 Uglieni hidrati 5275¢
Kategorija Specijalne vrste hleba - Vlakna 219¢g
Polupecen hleb

Proteini 741¢g
Zemlja proizvodnje  Srbija

So 1,74 ¢g
PROIZVOD | PAKOVANJE CUVANJE
Stanje isporuke Polupecen proizvod, isporucuje se Rezim Hladno, 1-4 °C

kao cela vekna Rok trajanja 30 dana

Dimenzije (D x § x V)
Broj kriski po vekni

Secenje

Primarno pakovanje

Transportno pakovanje
Dimenzije kutije

Masa kutije (neto /
bruto)

Proizvodac: Unimiller pekarska radnja PR Ivan Mati¢, Majevicka 5, 14000 Valjevo, Republika Srbija

360 x 100 x 70 mm
cca 22

Preporucena debljina secenja je 15-
25mm za serviranje uz glavna jela ili
tanje za predjela.

Gasno nepropusna kesa, pakovano u
zastitnoj atmosferi (MAP), sa
deklaracijom (1 kom)

Kartonska kutija - troslojna (20 kom)
380 x 320 x 240 mm
8,00 kg / 8,40 kg
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Napomena Cuvati na suvom i tamnom mestu.

USLOVI CUVANJA | RUKOVANJE

Rok trajanja je 30 dana, ako se ¢uva na temperaturi do +4 °C, odnosno
do datuma upotrebljivo do, na deklaraciji. Nakon otvaranja hleb
iskoristite u roku od 6h.

Secite hleb ¢istim noZem, i dodirujte ¢istim rukama kako ga ne bi
kontaminirali mikroorganizmima i drugim necisto¢ama. Postujte rok
upotrebe. Ukoliko Zelite da hlebu znatno produzite rok trajanja, npr. do
6 meseci, mozete ga zamrznuti. Nakon vadenja iz zamrzivaca ostavite
u frizideru da se odledi. Hleb je pakovan u gasno nepropusnu kesu i
nece primiti okolne mirise iz zamrzivaca.

Proizvod na sajtu - klikni
ili skeniraj
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