Jesenji Heljdin Hleb

Heljdin Hleb sa proklijalim zrnima heljde, orasima i suvim sljivama

SASTAV

neto masa

Proklijalo zrno heljde 28,0 % (Heljda zrno, Voda), Voda, RaZeno brasno,
Razeno kiselo testo 17,6 % (Voda, RaZeno brasno), Orah jezgro 10,0 %,
Suva &ljiva 8,0 %, Dzem od $ljiva (Sljiva, Secer, Zacini (Cimet, Karanfili¢)), So.

ALERGENI

Gluten, Orasi

MozZe sadrzati tragove p3Senice, kikirikija, drugih orasastih plodova, susama i soje.

(Sa proklijalim zrnima) (Duga fermentacija) (Ruéno oblikovan)

Zanatski hleb sa proklijalom heljdom, orasima i suvim

(Posno & Veganski) (Bez aditiva i konzervansa)

Sljivama.

NUTRITIVNE VREDNOSTI NA 100 G

IDENTIFIKACLJA

Nutritivna vrednost nal00g

éifra prOiZVOda HP-JHH-1600 Energija 1046 kJ / 247 keal
EAN (komad) 8606109353218 Masti 531g
Kategorija Hleb od drugih vrsta Zita - od kojih zasi¢ene masne kiseline 0,68¢g
Specijalne vrste hleba
Ugljeni hidrati 41,75 ¢
Zemlja proizvodnje  Srbija . .
od kojih Seceri 2,88¢g
Vlakna -
Proteini 8,23¢g
So 1,18 g
PROIZVOD | PAKOVANJE CUVANJE
Stanje isporuke Potpuno pecen proizvod, isporucuje ReZim Ambijentalno, 15-20 °C

se kao cela vekna

Dimenzije (D x § x V) 360 x 100 x 100 mm

Broj kriski po vekni cca 50

Secenje Preporucena debljina secenja je 7-
9mm za serviranje uz glavna jela ili

tanje za predjela.

Primarno pakovanje Gasno nepropusna kesa, pakovano u
zastitnoj atmosferi (MAP), sa

deklaracijom (1 kom)
Transportno pakovanje Kartonska kutija - troslojna (6 kom)
Dimenzije kutije 380 x 320 x 240 mm

Masa kutije (neto /
bruto)

9,60 kg / 10,00 kg

Proizvodac: Unimiller pekarska radnja PR Ivan Mati¢, Majevicka 5, 14000 Valjevo, Republika Srbija

office.unimiller@gmail.com - www.unimiller.com -

Rok trajanja 20 dana

Napomena Cuvati na suvom i tamnom mestu.

USLOVI CUVANJA | RUKOVANJE

Rok trajanja je 20 dana, ako se ¢uva na tamnom i hladnom mestu
(idealno 15-20 °C), odnosno do datuma upotrebljivo do, na deklaraciji.
Nakon otvaranja hleb iskoristite u roku od 7 dana.

Ukoliko je okolna temperatura visa od 25 °C (npr. tokom leta) hleb
treba utrositi za 5 dana. Secite hleb cistim noZzem, i dodirujte Cistim
rukama kako ga ne bi kontaminirali mikroorganizmima i drugim
necistocama. Postujte rok upotrebe. Ukoliko Zelite da hlebu znatno
produzite rok trajanja, npr. do 12 meseci, moZete ga zamrznuti. Nakon
vadenja iz zamrzivaca ostavite na sobnoj temperaturi da se odledi.
Hleb je pakovan u gasno nepropusnu kesu i nece primiti okolne mirise
iz zamrzivaca.

Proizvod na sajtu - klikni
ili skeniraj
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